Pizzastein/Brotbackstein

Mit dem Pizzastein von pizzastein24.de verwandeln Sie Ihren
Backofen in einen Steinbackofen. Der Stein speichert die Hitze
und gibt sie schnell an die Pizza ab. Dadurch wird die Pizza
besonders knusprig und lecker — fast wie beim Italiener aus dem
Steinbackofen.

Perfekte Pizza — die 3 wichtigsten Tipps
e Stein 30—60 Minuten vorheizen

* Backofen so heil® wie mdglich (250-300 °C)
e Pizza direkt auf den heiRen Stein schieben

Sollten Sie Fragen zur Verwendung haben, helfen wir lhnen
jederzeit gerne weiter. Eine kurze Nachricht genligt und wir
unterstltzen Sie schnell und unkompliziert.

Der Pizzastein besteht aus hochwertigem Schamotte, einem
Material mit besonders hoher Warmespeicherung. Dadurch
entsteht eine besonders knusprige Pizza wie aus dem
Steinbackofen.

Schamotte ist ein natlrliches Keramikmaterial mit hervor-
ragender Warmespeicherung. Wie bei Keramik tblich sollte der
Stein vor starken Temperaturschwankungen und harten StéRen
geschitzt werden.

Produktionsbedingt kdnnen kleine MalRabweichungen, ungleich-
maRige Kanten oder minimale Absplitterungen auftreten. Diese
stellen keinen Qualitdtsmangel dar und beeintrachtigen die
Funktion des Pizzasteins in keiner Weise.

Verwendung:

Achtung: Verbrennungsgefahr! Stein und Backofen werden
wdhrend des Gebrauchs sehr heil. Bitte verwenden Sie
geeignete Ofenhandschuhe und vermeiden Sie den direkten
Kontakt mit heiRen Oberflachen.

Pizza im Steinbackofen benétigt Zeit. 30—60 Minuten Vorheizen
sind bei einem Pizzastein vollig normal und wichtig fiir ein gutes
Backergebnis.

Legen Sie den Gitterrost des Backofens auf die mittlere Schiene
und platzieren Sie den Pizzastein darauf. Bitte vorsichtig
handhaben - der Stein ist schwer und die Kanten kdnnen leicht
scharfkantig sein.

Heizen Sie den Backofen zusammen mit dem Stein 30-60
Minuten auf hochster Stufe (ca. 250—-300°C) vor. Je heiRer der
Stein ist, desto besser wird das Backergebnis.

Je nach Backofen kann sich der optimale Heizmodus unter-
scheiden (Ober-/Unterhitze, Umluft oder zuséatzlich Grill). Wenn
die maximale Temperatur erreicht ist, kann es sinnvoll sein, noch
einige Minuten zu warten, damit der Stein vollstéandig
durchgeheizt ist. Die Temperatur des Steins lasst sich besonders
gut mit einem Infrarotthermometer kontrollieren.

Pizza backen:

Formen Sie den Pizzateig auf der Arbeitsflache in einem Bett aus
Mehl oder besser aus Semola (HartweizengrieR). Legen Sie den
Teig anschlieRend auf die Pizzaschaufel und ziehen Sie ihn dort
noch einmal in Form. Danach kann die Pizza belegt werden.
Tipp: Verwenden Sie etwas Semola auf der Schaufel. Dadurch
gleitet die Pizza besonders leicht auf den Stein und klebt nicht an.
Durch leichtes Ritteln der Schaufel sollte sich die Pizza leicht
bewegen lassen. So verhindern Sie, dass sie festklebt.

Schieben Sie die Pizza anschlieffend mit einer schnellen, kurzen
Bewegung von der Schaufel direkt auf den heilen Stein.

(& Backzeit: ca. 4—7 Minuten, abhingig von Temperatur, Teigdicke
und gewlinschtem Brdunungsgrad.

Falls Ihr Backofen nicht sehr heifl wird, kann der Stein zuséatzlich
mit Hilfe des Grills starker aufgeheizt werden. Achten Sie dabei
darauf, dass der Belag nicht verbrennt.

Verwendung auf dem Gasgrill:

Der Pizzastein kann auch auf einem Gasgrill verwendet werden.
In einem geschlossenen Grill lassen sich oft Temperaturen liber
300°C erreichen, was fiir Pizza ideal ist.

Auch hier sollte der Stein 30—60 Minuten vorheizen, bis er
vollstandig aufgeheizt ist.

Brot backen:

Der Pizzastein eignet sich auch sehr gut zum Backen von Brot.
Heizen Sie den Stein auf 250-280°C vor. Das Brot wird auf
Backpapier auf den heiRen Stein gelegt. Nach etwa 5-10
Minuten kann die Temperatur auf ca. 200°C reduziert werden.
AnschlieRend das Brot gemaR Rezept oder Backmischung fertig
backen (meist weitere 30—40 Minuten).

Ein leicht eingeschnittenes Brot geht beim Backen besser auf. Vor
dem Backen kann die Oberflache zusatzlich leicht mit Wasser
bestrichen oder bespriht werden.

Reinigung:

Lassen Sie den Stein nach der Verwendung vollstdndig abkihlen.
Reinigen Sie ihn anschlieRend mit einem trockenen oder leicht
feuchten Tuch oder Kiichenschwamm. Der Pizzastein ist nicht fur
die Spulmaschine geeignet. Da das Material Feuchtigkeit
aufnehmen kann, sollten auch keine Reinigungsmittel verwendet
werden. Verkrustungen kdnnen vorsichtig abgekratzt werden.
Mit der Zeit entwickelt der Stein eine dunklere Patina. Das ist
vollig normal und zeigt, dass der Stein regelméaRig benutzt wird —
dhnlich wie bei einem gut eingebackenen Gusseisen.

Pflege der Pizzaschaufel:

Die Holzschaufel sollte moglichst nur trocken oder leicht feucht
gereinigt werden, damit sich das Holz nicht verzieht.

Bei starkerer Feuchtigkeit konnen sich Holzfasern leicht
aufstellen. In diesem Fall kann die Oberflache einfach mit feinem
Schleifpapier geglattet werden.

Optional kann die Schaufel — dhnlich wie ein Schneidebrett — vor
der ersten Verwendung leicht eingedlt werden.

Rezepte:

Im Internet finden Sie viele hervorragende
Pizzarezepte. Besonders gute Inspirationen
und Anleitungen bietet unter anderem das
Format WDR — Servicezeit Essen & Trinken.
Nutzen Sie einfach diesen QR-Code fir einen
direkten Zugang zum PDF bei Chefkoch.

Fragen oder Unterstiitzung:

Wenn Sie Fragen haben oder etwas nicht zu Ihrer Zufriedenheit
sein sollte, schreiben Sie uns bitte einfach eine kurze Nachricht:
florian.bischof@gmx.de

Wenn lhnen das Backen mit unserem Pizzastein Freude bereitet,
freuen wir uns sehr (ber eine kurze
wpe Bewertung. Damit helfen Sie anderen Kunden
TI-. bei ihrer Kaufentscheidung und unterstiitzen
unser kleines Unternehmen.

. Flr die Bewertung bei Amazon kénnen Sie
einfach diesen QR-Code verwenden.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit Ihrem Pizzastein und stets
gutes Gelingen beim Backen.

Florian Bischof - Hansastr. 6 - 80686 Munchen - florian.bischof @gmx.de



Widerrufsbelehrung/Muster-Widerrufsformular

Widerrufsrecht

Sie haben das Recht, binnen eines Monats ohne Angabe von
Grinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betragt
einen Monat ab dem Tag an dem Sie oder ein von lhnen
benannter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die Waren in
Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht
auszuliben, mussen Sie uns (Florian Bischof - Hansastr. 6 - 80686
Minchen - Fax 089/69397524 - Tel 089/62021314
flodtrade@gmx.de) mittels einer eindeutigen Erklérung (z. B. ein
mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) Uber Ihren
Entschluss, diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie
konnen daflir das beigefiigte Muster-Widerrufsformular
verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist. Zur Wahrung
der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung tUber die
Austbung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist
absenden.

Folgen des Widerrufs

Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir lhnen alle
Zahlungen, die wir von lhnen erhalten haben, einschlieRlich der
Lieferkosten (mit Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich
daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung als die

Muster-Widerrufsformular

von uns angebotene, glnstigste Standardlieferung gewdhlt
haben), unverziglich und spatestens binnen vierzehn Tagen ab
dem Tag zurlckzuzahlen, an dem die Mitteilung Uber Ihren
Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen ist. Fir diese
Rickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei
der urspringlichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn,
mit lhnen wurde ausdricklich etwas anderes vereinbart; in
keinem Fall werden lhnen wegen dieser Riickzahlung Entgelte
berechnet. Wir kdnnen die Riickzahlung verweigern, bis wir die
Waren wieder zuriickerhalten haben oder bis Sie den Nachweis
erbracht haben, dass Sie die Waren zurlickgesandt haben, je
nachdem, welches der frihere Zeitpunkt ist. Sie haben die
Waren unverziglich und in jedem Fall spdtestens binnen
vierzehn Tagen ab dem Tag, an dem Sie uns Uber den Widerruf
dieses Vertrags unterrichten, an uns zurickzusenden oder zu
Ubergeben. Die Frist ist gewahrt, wenn Sie die Waren vor Ablauf
der Frist von einem Monat absenden. Sie tragen die
unmittelbaren Kosten der Riicksendung der Waren. Sie missen
fir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen,
wenn dieser Wertverlust auf einen zur Prifung der
Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweise der Waren
nicht notwendigen Umgang mit ihnen zurlckzufihren ist.

(Wenn Sie den Vertrag widerrufen wollen, dann fillen Sie bitte dieses Formular aus und senden Sie es zurtick.)

An: Florian Bischof - Hansastr. 6 - 80686 Minchen - Fax 089/69397524 - flo4trade@gmx.de

Hiermit widerrufe(n) ich/wir (*) den von mir/uns (*) abgeschlossenen Vertrag tber den Kauf der folgenden Waren (*)/die Erbringung

der folgenden Dienstleistung (*):
Bestellt am: (*)/ erhalten am: (*)

Name des/der Verbraucher(s):

Anschrift des/der Verbraucher(s):

Unterschrift des/der Verbraucher(s) (nur bei Mitteilung auf Papier):

Datum:

(*) Unzutreffendes streichen.



